&9 cGH

CATERING

HIMMELSTHUR

Speiseplan fiir die Woche: 25/2026 von:

Pasta & SiiRspei-
sen

Kindermentii 1 -
vegetarisch

Kinder Menii 2

Kinder Menii 3

Geflligelklofichen
Paprikarahmsole
*Bio-Nudeln Fusilli

a, al, a2, c,f, g, h, h1,h2, h3, h4,
h5, h6, h7, h8, i, j, k, m

Tofu-Gemiuse-Pfanne in To-
matensole
Vollkornreis

a,al, a2, f,i,k,m

Putengulasch mit Wurzelge-
mise in Rahmsofie

*Vollkorn Fusilli-Nudeln

a,al, a2, f,g,i,k,m, 1

Cremige Tomatensuppe mit
Hackfleisch (Rind), Gemise
(Mais, Paprika) und Reis
Brotchen

a,al,a2,f,g, k,m

15.06.2026 bis:

21.06.2026

Rote Linsen-Gemlise-Lasa-
gne mit Kase Uberbacken

a,al, g

Nudeln Fusilli
Krauter-Rahmsauce
Karottensticks

a,al,a2,f, g, k,m,1

Chicken Nuggets
Ketchupsauce
Stampfkartoffeln

a,al, a2, f,g,i,k,m,3

Hahnchen-Gemulse-Ragout
Nudeln Fusilli

a,al,i

Aktuelle Produktangaben der Lebensmittelsmittelinformationsverordnung(LMIV) entnehmen Sie bitte
unserer Homepage (http://www.cgh-himmelsthuer.de)
EG-Zulassungsnummer: DE-NI10925-EG

Die Produktion von Bio-Produkten ist zertifiziert durch Griinstempel ® e.V. DE — OKO — 021
DE-NI-021-5610-AHV

* Aus biologisch kontrollierten Anbau.
Gedruckt am: 28.04.2026 um 08:14:46
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Vanille-Griessflamme-
rie
heil3e Kirschen

a, al, a2, a3, a4, f, g, 1

Gemusefrikadelle
Paprikarahmsole

Couscous mit Gem(-
se

a,al,a2,a4,f,g,i,j,k,m

Wirsingroulade
Bratensauce
Salzkartoffeln

a,al, a2, f, g, k,m
Hahnchenschnitzel pa-
niert
Paprikarahmsole
Salzkartoffeln

a,al, a2, f, g, k,m

Gnocchi
Rinderhackfleisch-Gemuse-
sauce

a,al, a2, f,i,k,m

Gepellte Kartoffeln
Krauter-Gemiise-Quarkdip

Geflugelballchen in Sahne-
sauce,

grine Bohnen
Stampfkartoffeln

a,al,a2,f, g,k m,1

WI- Rahmgeschnetzeltes
Stroganoff Art

Salzkartoffeln

a,al, g, 3, 91

Spiralnudeln
Erbsen und Méhren in Kase-
sauce

a,al,a2,f, g,k m,1

Eierpfannkuchen
heie Friichte

a, a2, a3, a4, c,f,g,3, 1,16, 17,
18,19

panierter Seelachs
Dillrahmsauce
Salzkartoffeln

Blattsalat mit

Vinaigrette
a,al,a2,cd,f,g,j,k,m 1,16
Linseneintopf mit Kartoffeln,
Lauch, Sellerie, Karotten
Brétchen

a,al, a3, f,i,jl,s,2,3

(a) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (a1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (a2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (a3) Gerste und Gersteerzeugnisse, (a4) Hafer und Hafererzeugnisse, (c) Eier und
-erzeugnisse, (d) Fisch und -erzeugnisse, (f) Soja und -erzeugnisse, (g) Milch und -erzeugnisse, (h) Schalenfriichte und -erzeugnisse, (h1) Mandeln und Mandelerzeugnisse, (h2) Haselnisse und
Haselnusserzeugnisse, (h3) Walniisse und Walnusserzeugnisse, (h4) Cashewniisse und Cashewnusserzeugnisse, (h5) Pecanniisse und Pecanusserzeugnisse, (h6) Paraniisse und Paranusserzeugnisse,
(h7) Pistazien und Pistazienerzeugnisse, (h8) Macadamia- oder Queenslandniisse und -erzeugnisse, (i) Sellerie und -erzeugnisse, (j) Senf und -erzeugnisse, (k) Sesamsamen und -erzeugnisse, (1)
Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben, (m) Lupine und -erzeugnisse, (s) enthalt Schweinefleisch (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit
Antioxidationsmittel, (91) mit StRungsmittel, (1) mit Farbstoff, (16) mit Milchpulver, (17) mit Molkenpulver, (18) mit Milcheiwei, (19) mit Eiklar



&9 cGH

CATERING

HIMMELSTHUR
Speiseplan fiir die Woche: 26/2026

Geflllter Germknodel mit

Pasta & SiBspei- Kirschfiillung
sen .
VanillesoRe
a,al,cg

Kaseschnitzel

Kindermenti 1 -

vegetarisch
g ten)

Salzkartoffeln

a,al, a2, a4,c,f,g,i,k,m, 1

Schmorkohltopf mit Hack-
fleisch (Rind und Schwein)

Kinder Menii 2 | Sg|zkartoffeln

a,al, g, 1
Geflugelfrikadelle
Bratensauce
Erbsengemise
Stampfkartoffeln

Kinder Menii 3

a,al,az2,cf,gjkm

Wurzelgemuise in Rahm (Sel-
lerie, Petersilienwurzel, Karot-

22.06.2026 bis: 28.06.2026

Nudeln Fusilli
Schmelzkasesolle

a,al,a2,f,g,k,m, 1,8

Nudel-Gemiise-Auflauf mit
Emmentaler Gberbacken

a,al, a2, c,f g,k m,1
Hahnchenbrust "Genfer Art"
TomatensolRe

Blumenkohl mit Butter
Langkornreis

a,al,a2,f,g,k,m

Kartoffelcremesuppe mit Gef-
lugelwurstchenscheiben

Brotchen

a,al, g,i, 2,8

Aktuelle Produktangaben der Lebensmittelsmittelinformationsverordnung(LMIV) entnehmen Sie bitte
unserer Homepage (http://www.cgh-himmelsthuer.de)
EG-Zulassungsnummer: DE-NI10925-EG

Die Produktion von Bio-Produkten ist zertifiziert durch Griinstempel ® e.V. DE — OKO — 021
DE-NI-021-5610-AHV

* Aus biologisch kontrollierten Anbau.
Gedruckt am: 05.05.2026 um 08:16:52
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Spiralnudeln

vegetarische Bologne-
se

a,al, a2, f,i,k,m
Vegetarische Tomaten-
cremesuppe mit Zuc-

chini, Karotten, Lauch-
streifen und Reis

Brotchen
a,al,a2,f, g,k m,1

Gemduse-Frikassee
(Karotten, Spargel,
Champignons) in
RahmsolRe
Langkornreis

a,al,c, g, 1

Pancakes (Pfannku-
chen)

Apfelkompott

a,cg 3, 16,19

Nudeln Fusilli

Rinderhackfleisch-Gemiise-
sauce

a,al, a2, f,i,k,m
Gemliserosti

Moéhrengemise in Rahmsau-
ce

Stampfkartoffeln

a,al, a2, cf, g,k m, 3,1

Hahnchendinos paniert
Bratensauce
Stampfkartoffeln

a,al, a2, f,g, k,m,3

Paniertes Schweineschnitzel
Zucchini in Rahmsauce
Salzkartoffeln

a,al, g, 1

Penne-Nudeln
Schinken-Sahnesolle (Pute)

a,al,9,2,3,1,8

Wokgemise in Curryrahmso-
Re

Langkornreis

a,al, a2, f, g,k m 21

Weilker Bohneneintopf mit
Gemise

Brotchen

a,al,i

panierter Seelachs
Sahnesolie
Stampfkartoffeln
Méhrenapfelsalat
a,al,a2,c,df,g,j,km 1,16

(a) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (a1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (a2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (a4) Hafer und Hafererzeugnisse, (c) Eier und -erzeugnisse, (d) Fisch und
-erzeugnisse, (f) Soja und -erzeugnisse, (g) Milch und -erzeugnisse, (i) Sellerie und -erzeugnisse, (j) Senf und -erzeugnisse, (k) Sesamsamen und -erzeugnisse, (m) Lupine und -erzeugnisse (2) mit
Konservierungsstoff, (3) mit Antioxidationsmittel, (1) mit Farbstoff, (8) mit Phosphat, (16) mit Milchpulver, (19) mit Eiklar



Aktuelle Produktangaben der Lebensmittelsmittelinformationsverordnung(LMIV) entnehmen Sie bitte

CG H unserer Homepage (http://www.cgh-himmelsthuer.de)
EG-Zulassungsnummer: DE-NI10925-EG
CATERING o Die Produktion von Bio-Produkten ist zertifiziert durch Griinstempel ® e.V. DE — OKO — 021
HIMMELSTHUR DE-NI-021-5610-AHV
- . * Aus biologisch kontrollierten Anbau.
Speiseplan fiir die Woche: 27/2026 von:  29.06.2026 bis:  05.07.2026 Gedruckt a?n: 04.06.2026 um 09:06:47
Wi weww | Dmew  Miwen | Oowem | Fma
Milchreis Spiralnudeln *Vollkorn Fusilli-Nu- Eierpfannkuchen Spiralnudeln
Pasta & Siispei- Zimt und Zucker TomatensoRe deln Vanillesauce Erbsen und Méhren in Kase-

geriebener Hartkase (Tomaten, Mais)

g a,al,a2,f,g, k,m, 21 a,al,c,d g1 ?éaZ, a3, a4, c,f, g, 1,16, 17, 18, a,al,a2,f,g, k,m,1
Couscous-Pfanne mit Karot- Gemiusegulasch in Tomaten-  Gemiseschnitzel Kokos-Currysuppe mit Son-  Kartoffelpuffer
ten, Zucchini, Sellerie und sole KarottensahnesoRe nenblumenhack (Reis, Brok-  apfelkompott
K'S:';Eﬁ's'ﬂr: - Erbsen . Langkornreis Salzkartoffeln koli, Champignons, Karotten)
Kalter Joghurtdip Eisbergsalat
Joghurtdressing
a,al, f,g,ij a, al a,al, a2, f, g, k,m1 a,al, f,i,j a,al,c, 3
Soljanka Lasagne mit Rinderhack- Schweinefrikadelle Hahnchenschnitzel paniert Hackfleischrolichen
Kinder Menii 2 Brotchen Q:i?ﬁ;‘r;i?g;e%ﬂe und K&- Bratensauce Kartoffelsalat in Mayonnai- ~ Tomaten-Paprikagemuse
Mohrengemise sen-Dressing Langkornreis
Salzkartoffeln Ketchup
a,al,a2,fj,km, 23,919 a,al,a2,f,g,i,j,k,m,1 a,al,a2,f,g,j,km a,al,c,g,j,2 a,al,a3,c,g,j,k 3,8
Rindfleischkl6Rchen Rubhrei Gemiuse-Nudelsuppe Putengulasch mit Wurzelge- | Panierter Fischburger
TomatensoRe Méhrengemiise in Rahmsau- (Karotten, Erbsen, Sel- mise in Rahmsol3e Zucchini in Rahmsauce
Kinder Menli 3 Gemisereis ce lerie) mit GefltgelkloR- Spatzle Salzkartoffeln
Stampfkartoffeln ch?n
Brétchen
a,al, a2, c,f, i k,m a,al, a2, c,f, g,k m,1 a,atl, f,i a,al,a2,c,f,g,i k m,1 a,al, d, g, 1

(a) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (a1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (a2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (a3) Gerste und Gersteerzeugnisse, (a4) Hafer und Hafererzeugnisse, (c) Eier und
-erzeugnisse, (d) Fisch und -erzeugnisse, (f) Soja und -erzeugnisse, (g) Milch und -erzeugnisse, (i) Sellerie und -erzeugnisse, (j) Senf und -erzeugnisse, (k) Sesamsamen und -erzeugnisse, (m) Lupine und
-erzeugnisse (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Antioxidationsmittel, (91) mit SiRungsmittel, (9) mit StiBungsmitteln, (1) mit Farbstoff, (8) mit Phosphat, (16) mit Milchpulver, (17) mit Molkenpulver, (18) mit
Milcheiweil3, (19) mit Eiklar



Aktuelle Produktangaben der Lebensmittelsmittelinformationsverordnung(LMIV) entnehmen Sie bitte

CG H unserer Homepage (http://www.cgh-himmelsthuer.de)
EG-Zulassungsnummer: DE-NI10925-EG
CATERING oo Die Produktion von Bio-Produkten ist zertifiziert durch Griinstempel ® e.V. DE — OKO — 021
HIMMELSTHUR DE-NI-021-5610-AHV
- ) * Aus biologisch kontrollierten Anbau.
Speiseplan fir die Woche: 28/2026 von: 06.07.2026 bis: 12.07.2026 Gedruckt agr]n: 04.06.2026 um 09:15:41
Wi weww | Dmew  Miwen | Oowem | Fma
) _ Gabelspaghetti Spiralnudeln *Bio-Nudeln Fusilli *SuRe Bio Schupfnudeln Gnocchi
Pasta i:nuss‘pe" Tomaten-Basilikum- Kdse-  TomatensoRe KasesahnesoRe Vanillesauce Spinat-Frischkasesauce
sahnesolte geriebener Hartkase
a,al,a2,f,g,k,m,2,1,8 a,al, a2, f,g,k,m, 2,1 a,al, a2, f, g, k,m1 a,al, a2, a3, a4, c,f, g, 1 a,al, a2, f,g, k,m, 1
Polentakaseschnitzel Nudel-Gemuse-Auflauf mit ~ Backkartoffeln Blumenkohl-Kase-Medaillons  Gebundener Steckribenein-
Kindermenii 1 -  Zucchinigemiise in Tomaten- Emmentaler uberbacken Sour Cream SahnesoRe topf mit Kartoffeln
vegetarisch  sol3e Tomatensol3e Karottensticks Salzkartoffeln Brotchen
Langkornreis Tomatensalat
a,al, g a,al, a2, c,f, g, k,m,1 g a,al,a2,c,f,g, km,1 a,al, g, i
Rindersaftgulasch Geflugelbratwurst Allgduer Kasespatzle Eieromelette Geflugelkléf3ichen
Kinder Menii 2 Karottengemuse WI- Rahmsauerkraut Kase-Zwiebelsofle Rahmspinat Bratensauce
i u . .
Gabelspaghetti Salzkartoffeln Stampfkartoffeln Erbsengemiise
Stampfkartoffeln
a,al, a2, f,i,k,m a,al, g, i, 1 a,al,a2,cf,g, km, 1,8 c, g1 a,al, a2, c,f, g, h,h1, h2, h3, h4,
h5, h6, h7, h8, i, j, k, m
Gefligelkottbullar Gulaschsuppe mit Rind- Putengulasch mit Wur- Penne-Nudeln Zucchini-M6éhren-Puffer
Ki _ . Erbsen-Méhren-Rahm- Ge-  fleisch, Tomaten, Paprika,  zelgemise in Rahmso- Rinderhackfleischsauce Mohren-Quarkdip
inder Menii 3 .. Kartoffeln Re
muse

i ) geriebener Hartkase
Stampfkartoffeln Brotchen Langkornreis

a,al, a2, c,f, g,k m,1 a, al a,al, a2 f,g,i,k,m, 1 a,al, a2 f,g,i,k,m, 2,1 c, g

(a) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (a1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (a2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (a3) Gerste und Gersteerzeugnisse, (a4) Hafer und Hafererzeugnisse, (c) Eier und
-erzeugnisse, (f) Soja und -erzeugnisse, (g) Milch und -erzeugnisse, (h) Schalenfriichte und -erzeugnisse, (h1) Mandeln und Mandelerzeugnisse, (h2) Haselniisse und Haselnusserzeugnisse, (h3) WalnUlsse
und Walnusserzeugnisse, (h4) Cashewnusse und Cashewnusserzeugnisse, (h5) Pecannlsse und Pecanusserzeugnisse, (h6) Paranusse und Paranusserzeugnisse, (h7) Pistazien und Pistazienerzeugnisse,
(h8) Macadamia- oder Queenslandniisse und -erzeugnisse, (i) Sellerie und -erzeugnisse, (j) Senf und -erzeugnisse, (k) Sesamsamen und -erzeugnisse, (m) Lupine und -erzeugnisse (2) mit
Konservierungsstoff, (1) mit Farbstoff, (8) mit Phosphat



Aktuelle Produktangaben der Lebensmittelsmittelinformationsverordnung(LMIV) entnehmen Sie bitte
unserer Homepage (http://www.cgh-himmelsthuer.de)

EG-Zulassungsnummer: DE-NI10925-EG

Die Produktion von Bio-Produkten ist zertifiziert durch Griinstempel ® e.V. DE — OKO — 021
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* Aus biologisch kontrollierten Anbau.
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CATERING

HIMMELSTHUR

Speiseplan fir die Woche: 29/2026 13.07.2026 bis: 19.07.2026

von:

Grine Tortellini mit Gemtuise-

Pasta & SiiBspei- fUIIung

sen

Kindermenii 1 -
vegetarisch

Kinder Menii 2

Kinder Menii 3

Kirbis-Sahnesauce

a,al, a2, f,g,k,m, 1
Grunkernbratling
Kasesahnesolie

griine Bohnen

Salzkartoffeln

a,al,ab, a2, ¢ f, g,k m,1
Kartoffelcremesuppe mit Gef-
IUgelwdrstchenscheiben
Brétchen

a,al, g,i, 2,8
Rindfleischklochen
Sahnesole

gruine Bohnen
Salzkartoffeln

a,al, a2, c,f, g,k m,1

Gemiselasagne (Kurbis,
Méhren, Spinat)

a,al, g,j, 1

Vegetarische Paprikaschote
gefuillt

Tomatensol3e

Langkornreis

a,al, a2, f,i,j, k,m

Panierte Jagdwurstschnitte
(Schwein)

Bratensauce
Stampfkartoffeln

Krautsalat mit Mohrenstrei-
fen

a,al, a2, f,g,j,k,m, 28
Penne-Nudeln

Truthahnschinken-Kase-So-
Re

a,al,a2,f,g,k,m23,1,8

Pancakes (Pfannku-
chen)

Schokoladensauce
a,cg,1,16,19
Mediterrane Schupfnu-

delpfanne mit Gemise
(Paprika, Zucchini)

a, al

Panierter Fisch (See-
lachs)

Rahmgemise
Langkornreis

a,al,a2,d,f,g,j,k,m,1
Gebratenes Hahnchen-
brustfilet

Zucchinigemuse in To-
matensofie

Langkornreis

a, al

Penne-Nudeln
Frischkasesolle

a,al,a2,f, g,k m,1
Panierter Hirtenkase

M&hrengemise in Rahmsau-
ce

Salzkartoffeln
a,al, a2, cf, g,k m,1,18,19

Geflugelfrikadelle
Nudelsalat

a,al,c,g,j,3,91,1
Kartoffel-Mdhren-Eintopf
Brotchen

a,al, g, i

Nudeln mit Mais und Hahn-
chenbruststreifen

Sahnesolie
a,al,a2,f, g, k,m,1
Vegetarischer Linseneintopf

mit Kartoffeln, Lauch, Selle-
rie, Karotten

Brotchen

a,al,a3, f,i,j,,3,5

Panierter Gemise-Dino (Blu-
menkohl, Erbsen, Karotten,
Mais, Zwiebeln, Paprika)

Sahnesole
Stampfkartoffeln

a,al, a2, c,f,g,k m, 1,19

Backkartoffeln

Méhren, Paprika und Lauch
in Hollandaisesole

a,al,c,g

(a) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (a1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (a5) Dinkel und Dinkelerzeugnisse, (a2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (a3) Gerste und Gersteerzeugnisse, (c) Eier und
-erzeugnisse, (d) Fisch und -erzeugnisse, (f) Soja und -erzeugnisse, (g) Milch und -erzeugnisse, (i) Sellerie und -erzeugnisse, (j) Senf und -erzeugnisse, (k) Sesamsamen und -erzeugnisse, (I) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben, (m) Lupine und -erzeugnisse (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Antioxidationsmittel, (91) mit SiRungsmittel, (1)
mit Farbstoff, (5) geschwefelt, (8) mit Phosphat, (16) mit Milchpulver, (18) mit Milcheiweil3, (19) mit Eiklar



Aktuelle Produktangaben der Lebensmittelsmittelinformationsverordnung(LMIV) entnehmen Sie bitte
CG H unserer Homepage (http://www.cgh-himmelsthuer.de)
EG-Zulassungsnummer: DE-NI10925-EG

CATERING vs Die Produktion von Bio-Produkten ist zertifiziert durch Griinstempel ® e.V. DE — OKO — 021
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Speiseplan fiir die Woche: 30/2026 von:  20.07.2026 bis: 26.07.2026 Gedruckt am: 04.06.2026 um 09:48:51
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Spatzlepfanne mit buntem Milchreis Gabelspaghetti
Pasta & Siikspei- GemuUse aus Zucchini, Karot- zimt und Zucker Tomaten-Basilikum-
sen ten, Kohlrabi und Fenchel KasesahnesoRe
Sahnesole
a,al,a2,cf,g k m1 g a,al,a2,f,g,k,m,2,1,8
Gebackener Blumenkohl mit | Couscous-Pfanne mit Karot- Cremige Kichererbsen-
Kindermenii 1 -  Sauce Hollandaise" ten, Zucchini, Sellerie und suppe
vegetarisch  Salzkartoffeln Erbsen Ciabatta-Stick
Kurkumasauce
a,al, a2, c,f, g,k m,1 a,al, a2, f,g,i,j, k,m,1 a,al, a3, g,i, |
Gefllltes Hacksteak (Rind,  Rindersuppentopf mit Gemu- Hahnchenbrust in Ka-
Knoblauch, Zwiebel, Frisch-  se und Reis sebackteig
Kinder Menii 2 kase) Brotchen Tomatensole

Langkornreis
Gurken-Knoblauch-Dip

a,al, a2, c,f, g,k m a, al, f,i a,al, a2, f,g, k,m,8
Gemiseschnitzel Hahnchengeschnetzeltes in | Hackbraten vom
FrischkasesoRe Pilzrahmsauce Schwein
Kinder Menii 3 | Sglzkartoffeln Nudeln Fusilli Bratensauce
Gemischter Salat Salzkartoffeln
Cocktaildressing
a,al, a2, f,g,k,m, 1 a,al,a2,cf,g,jkl,m391,15 a al, az2c,fg,ijk m38

*Bio-Nudeln Fusilli Quarkkeulchen
Zucchini-Karotten-Sol3e Vanillesauce

a,al, g, 1,8 a,al, a2, a3, a4, c,f, g, 1
Kasepolenta Gnocchi mit Gemusestreifen
Paprikagemuse in Toma- Frischkasesolle

tensauce

Langkornreis

a,al, a2, f, g, k,m a,al, a2, f,g,i,k,m, 1
Huhnersuppentopf mit Gemi- Gyrossuppe mit Putenfleisch
se Nudeln und Eierstich Brétchen

Brétchen

a,al,cg,i a,al, g

Schweineslilze Hausmacher Paniertes Seelachsfilet mit
Art Kase-Krauterflllung
Bratkartoffeln Kartoffelsalat in Mayonnai-
Remouladensauce sen-Dressing
c,9,j,1,2,3,4,91,1,8 a,al,c,g,j,2

(a) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (a1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (a2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (a3) Gerste und Gersteerzeugnisse, (a4) Hafer und Hafererzeugnisse, (c) Eier und
-erzeugnisse, (f) Soja und -erzeugnisse, (g) Milch und -erzeugnisse, (i) Sellerie und -erzeugnisse, (j) Senf und -erzeugnisse, (k) Sesamsamen und -erzeugnisse, (I) Schwefeldioxid und Sulfide in einer
Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben, (m) Lupine und -erzeugnisse (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Antioxidationsmittel, (4) mit Geschmacksverstarker, (91) mit

SuRungsmittel, (1) mit Farbstoff, (5) geschwefelt, (8) mit Phosphat



